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Crépe au fromage
Crépe aux champignons
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Semaine du 08 au 12 juillet 2024
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Salade sunomono

(concombre, sauce soja, vinaigre de riz)

Iceberg, radis et mais
Vinaigrette nature
(huile, vinaigre, moutarde)
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e Taboulé de boulgour

(poivrons, tomates)

Salade de tortis au surimi
(tortis, mais, tomates, surimi)
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Salade de tomates bio

‘ Vinargrette orientale
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Pastéque bio
Melon bio

L

r’g W

Burger de veau basilic
(tomates, basilic, oignons)
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Sauté de porc au miel
(miel, mélange 3 legumes, créme)
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Emincé de volaille bio au jus
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Mélange de légumes
(brocolis, carottes jaunes et oranges,
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Riz bio cantonnais
(1iz, petits pois, jambon de dinde)
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Petits pois bio saveur jardin
(tomates, ciboulette, échalotes)
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Semoule facon couscous bio
(légumes couscous bio, tomaltes, raisins,
pois chiches, mélange couscous bio)
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Steak de colin huile citron
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Haricots verts persillés

haricots plats)
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Coulommiers Mimolette Yaourt nature sucré e s e G s e Petit moulé ail et fines herbes
—_ y . Petit suisse aux fruits bio . ;
Croc'Lait Tomme noire Yaourt aromatise Petit moule nature
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] B Compote de pommes
eonss : ; Mousse au chocolat o : n . | T
Fruits de saison bio i ; Fruits de saison bio Cake miel cannelle ™= Compote de pommes fraises
Gélifié vanille s i
cassis bio
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( Jus de pommes i Jus d'orange ( Jus de raisin it Jus d'orange 8 Jus de pommes
Pain au lait Pommes Golden Pain Banane Péche
L Barre de chocolat o Sablé Retz L Fraidou Jk Sablé amande citron " Cookie chocolat
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Salade de concombre bio e
is bi Melon bi i
Salade de mais bio D[ elon bio Cake stz deus Fotages Roulade de volaille
Vinafgrette ciboulette Pasteque bio Rosette
(huile, vinaigre, moutarde, ciboulette) k U ) \ rF
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SauteAde porc normapde Merguez au jus Penne a l_a bc_:lognanse durable Fish and Chips
(champignons, carottes, créeme) (beeuf, pois chiches, carottes, sauce
Chili végétarien tomates, foie de volaille)
W ) (poivrons, carottes, tomates, haricots . > k )
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Courgettes a L'ail Carottes Vichy &%‘ Emmental rapé Frites
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Tomme grise X —— Tomme blanche Emmental bio Cantal
Fromage fondu Président Petit moulé ail & fines herbes Camembert bio St paulin
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Bglgnet‘ au chocolgt Fla’n. r}.::lppé EHTEmEL Fruits de saison bio s Tarte au citron Fruits de saison bio
Beignel a la frambaise (élifié au chocolat ‘q}’
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Jus de raisin N ( Jus d'orange Jus de pommes Jus de raisin Jus multifruits
Pomme bicolore Prune Compote de fraise berlingot Pain Compote pomme berlingot
p Galette St Michel Py Palet breton Fiy Gaufre patissiere Croc'Lait be Petit beurre
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Semaine du 22 au 26 juillet 2024
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i dTa!chou;ﬁb;p 1 Salade de tomates bio L T
alade de blé bio a la ;
Salade de concombres bio y . T
californienne A Pastéque Pizza au fromage Vinaigrette o tersoi
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Boulettes d'agneau dijonnaise Omelette bio Réti de boauf tartare Jambon de Paris Calamars & la romaine
(mélange 3 légumes, moutarde, créme) J
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Aloo gobi Ratataiille frafehs Boulgour bio aux petits Salade de coquillettes bio au Haricots verts bio persillés
(pomme de terre, chou-fleurs, curry) légumes pesto
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Fromage frais aux fruits Mozzarella Yaourt nature sucré Petit moulé nature i B GTACR
Fromage frais sucré Feta Yaourt aromatisé Fraidou g
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Fruits de saison bio CO;}‘S;TE‘;;?%’:';::a:'zbio Fruits de saison Fruits de saison bio Cake au chocolat
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( Jus de raisin ki Jus multifruits Y Jus d'orange e Jus de pommes [ Jus de pommes
Pain de mie Pomme bicolore Nectarine Petit pain au lait Petit pain au lait
L Fraidou 2k Madeleine L Pailloline e Confiture d'abricots \ Barre de chocolat
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